SORTIMENTOVY LIST - SOUKROME AKCE

PODROBNA OBJEDNAVKA, PREZENTACE, DOLADENI DETAILU
* Minimalné 3 tydny pied uskutecnénim akce
* Osobn¢ v restauraci (nutna predchozi domluva s provoznim Jaroslavem Kordiovskym, tel.: 723 850 275)

* Mozno vyfidit i e-mailem: provozni@hostinecmetropol.cz

STORNO REZERVACE

* Zruseni rezervace bez poplatki: nejpozdéji 7 dni pred akci
* Zruseni rezervace 6 a méné dnii pred akci: storno poplatek 3 000 K¢

ZAKAZ PRINASENI VLASTNICH POKRMU A ALKOHOLU

* Neni dovoleno pfinaset vlastni pokrmy, pochutiny ani tvrdy alkohol
* Vyjimka: pouze pii uzaviceni restaurace a uhrazeni pronajmu

* Pii poruseni zakazu:

* Pokuta za kazdou ptinesenou lahev: 200 K¢
* Pokuta za vlastni pokrm: 3 000 K¢

MINIMALNI KONZUMACE PRI SOUKROMYCH AKCiCH:
Restauraci je mozné zcela uzavtit pro soukromou akci pouze v pripadé oslav nad 25 hosti.

Pt1 pofadani soukromych akcei v prostorach restaurace je stanovena minimalni primérna Utrata na jednu osobu.
Dtivodem je omezeni bézného provozu restaurace po dobu priprav a konani akce a s tim souvisejici vyuziti
kapacity.

Minimalni priimérnd konzumace je stanovena podle rozsahu uzavieni restaurace:

1. Uzavfeni celé restaurace
Restaurace je v tomto piipadé uzavirena pro verejnost a vyhrazena pouze pro ucastniky soukromé akce.

* 25-35 o0sob: minimalné 1 000 K¢ na osobu
* 36—45 osob: minimalné 900 K¢ na osobu
* 46 a vice osob: minimalné 800 K¢ na osobu

2. Castecné uzavreni restaurace (omezeny provoz)

V tomto ptipadé je €ast restaurace vyhrazena pro soukromou akci a zbyvajici ¢ast zlistava oteviena pro
bézné prichozi hosty.

* 15-25 osob: minimélné 500 K¢ na osobu

Primeérna ¢astka se pocita z celkové utraty za jidlo, napoje, prostirani a dekorace; pfi uzavieni celé
restaurace je do celkové ¢astky zapocitan také najem prostor.

V ptipad¢, Ze minimalni primérné utraty nebude dosaZeno, bude rozdil douctovan.

Dékujeme za pochopeni.



APERITIV

Metropol Bianco 1 dcl 32 K¢
Salve Regina Sekt - Vinafstvi ZaroSice 0,751 490 K¢&
Bohemia Sekt s jahtidkou (Demi Sekt, Brut, Nealko) 0,751 270 K¢
Frizzante - Vinafstvi ZaroSice 1 del 36 K¢
Cinzano 1 del 50 K¢
Jahody k aperitivu 100g 70 K¢
PREDKRMY
|Sunkov4 rolka s kienovou pénou, pecivo 2 ks 60 K¢&|
POLEVKY
Hoveézi/Slepici/Kuteci vyvar s jatrovymi knedlicky, nudlemi a zeleninou 0,331 50 K¢
Hove¢zi/Slepic¢i/Kuteci vyvar s masem, nudlemi a zeleninou 0,331 50 K¢
Jiné polévky 0,331 50 K¢
HLAVNI JIDLA

Ptirodni kufeci $piz se slaninou, kukufici, zampiony a zeleninou 200g| 245 K¢
Ptirodni veptovy $piz se slaninou, kukufici, zampiony a zeleninou 200g| 245 K¢
Smés masa s ... * (kufeci prsi¢ka, veprova kotleta, hovézi svickova) 200g( 245 K¢
Smés masa s ...* (kufeci prsa, vepfova kotleta) 200g[ 245 K¢
Smés masa s ... * (kufeci prsa, hovézi svickova) 200g[ 245 K¢
Smés masa s ...* (veprova kotleta, hovézi svickova) 200g( 245 K¢
* Pfisady na sm¢s masa - parmazan, sazené vejce, slanina, Sunka, susend rajcata, peCené Zampiony, opraZzend

Hovézi svickova na smetané, knedlik, brusinky minimalni objednava 10 porci 200g| 285 K¢
Hovézi licka na kotfenové zeleniné€ s ¢ervenym vinem minimalni objednava 10 porci 200g[ 285 K¢
Pecena kachna, zeli, knedlik minimalni objednavka 8 porci /4] 230K¢
Pecené veprové maso, dusené zeli, knedlik minimalni objednavka 10 porci 200g 190 K¢
Hovézi gulas s knedlikem minimalni objednavka 10 porci 200g 195 K¢
Pecené kute minimalni objednavka 8 porci 1/4 150 K¢
Kureci rizek 200g 169 K¢
Veptovy tizek (z kotlety nebo z krkovice) 200g] 169 K¢
Kureci steak 250g 210 K¢
Vepiovy steak 250g[ 210 K¢
Grilovana vepiova krkovicka 250g] 210 K¢
Grilovany steak z lososa 250g] 250 K¢
Grilovana vepiova panenka 250g] 262 K¢
PInéna kuteci kapsa se Sunkou a syrem (pfirodni/smazend) 200g[ 258 K¢
PInény veptova kapsa se Sunkou a syrem (piirodni/smazeny) 200g[ 258 K¢
Rizecky z vepfové panenky 200g] 198 K¢
SmaZeny syr 150g] 127 K¢

PRILOHY K HLAVNIM JIDLUM

Pecené brambory ve slupce 250g 40 K¢
Hranolky bramborové 250g 44 K&
Krokety bramborové 250g 45 K¢
Bramborova kase 250g 50 K¢
Stouchané brambory s cibulkou a slaninou 250g 50 K¢
Bramborovy salat (bez majonézy) 250g 52 K¢
Bramborovy salét (s majonézou) 250g 55 K¢
Bramboracky 4 ks 65 K¢
Vatené brambory s maslem a pazitkou 250g 40 K¢
Grilovana zelenina (cuketa, papriky, zampiony, raj¢ata, cibule...) 250g 95 K¢
Smetanové brambory se syrem a ¢esnekem 250g 65 K¢
Kukufice na slaniné/Dusena zelenina na masle/Fazolové lusky na slaniné 200g 65 K¢
DusSena ryze 200g 35 K¢
Zeleninova obloha XXL 200g 50 K¢




TEPLY RAUT

Kuteci mini fizecky 100g=2ks 85 K¢
Veptrové mini fizecky (z kotlety nebo z krkovice) 100g=2ks 85 K¢
Veptové mini fizeCky z vepfové panenky 100g=2ks 97 K¢
Kufteci kousky v ¢esnekovém tésticku - Rarasci 100g 85 K¢
Kufreci nudlicky se Zampiony, zeleninou a slaninou (100g masa+zelenina+slanina+houby) 100g| 139 K¢
Veptové nudlicky se zampiony, zeleninou a slaninou (100g masa+zelenia+slanina+houby) 100g| 139 K¢
Smazena kachni jatra/ Restovana kachni jatra v anglické slaniné 100g 95 K¢
Smazené zampiony 100g 40 K¢
Kuteci medailonky v bylinkové omacce 100g 85 K¢
Veptové platky ve slaninovo-Cesnekové omacce se smetanou (kotleta nebo krkovicka) 100g 85 K¢
Grilované Spalicky z veptové panenky 100g| 105 K¢
Medailonky z vepiové panenky na grilu, zabalené ve slanin¢ 100g] 115K¢
Medailonky z vepft. panenky na grilu, Spikované susenou svestkou a povidlovou omackou 100g| 125 K¢
Veptové vypecky z bucku/plece 100g 70 K¢
Pecena veprova krkovicka/pecend veprova sekana 100g 75 K¢
Pecena kureci kiidélka/palicka minimalni objednavka 10 ks 1 ks 22 K¢
Grilovany losos vaha 1 filetu je cca 1,5 - 2,4kg 100g] 123 K¢
Pecena veprova zebra s kienem, hoicici a feferonkami (bez chleba) véha dle dodaného mnoZstvi 100g 90 K¢
Hovézi gulds (bez knedlikil) minimdlni objednavka 20 porci 100g 89 K¢
Zvétinovy gulas (bez knedliki) ) minimalni objednavka 20 porci 100g] 115 K¢
Veptova jatra restovand v anglické slaniné 100g 70 K¢
Pecené veprové koleno s kienem, hoicici a feferonkami (bez chleba) 100g 69 K¢
Grilovany hermelin v anglické slaniné s brusinkami 1 ks 95 K¢
Smazeny syr 100g 79 K¢
Zvétinovy platky se suSenymi rajéaty a s anglickou slaninou 100g] 135 K¢
STUDENY RAUT
Tatarsky hovézi biftek s topinkami na tuku (na pfani pfipravime topinky i bez tuku) 100g] 168 K¢
Kloboucky Zampiont plnéné nivovou néaplni s vlasskymi ofechy 1ks 25 K¢
Kureci rolada z vykosténého kufete s masovou naplni 100g] 110 K¢
Kachni roladda z vykos$téné kachny s masovou naplni 100g] 125 K¢
Rolada z kutecich prsou plnéna suSenymi raj¢aty a slaninou 100g] 125 K¢
Rolada z kutecich prsou plnéna kachnimi jatry 100g] 125 K¢
Rolada z veptové kotlety (kare) s masovou naplni 100g] 125 K¢
Rolada z mletého vepfového biicku s klobasovou nebo houbovou naplni 100g] 125 K¢
Zeleninovy salat s kufecim masem a syrem (50g masa + zelenina + tatarka a syr) 150g 90 K¢
Burger (50g masa+coleslaw+syr+rajée+hoicicetkecup) minimalni objednavka 10 porci  |150g - 1ks 70 K¢
Tortilla s kufecim masem, zeleninou a dresinkem (50g masa) 1ks 60 K¢
Téstovinovy salét s kut. masem, zeleninou a dresinkem (50g masa + téstoviny, zelenina) 150g 80 K¢
Syrova rolada 100g 90 K¢
Syrové prkénko 100g 88 K¢
Uzeninova misa 100g 80 K¢
Uzené maso 100g 80 K¢
Kanapky 1ks 30 K¢
Chlebicky lks 38 K¢
Capresse Spizy (rajcatatmozarella) 1ks - 100g 25 K¢
Croissant se slanou naplni (pomazéanka, Sunka, syr, zelenina, majonéza) 1ks 65 K¢
Slany zavin (Spenatova napln, Sunkovo-syrova napli, ofechovo-nivova s medem) 100g 50 K¢
Skvarkovéa pomazanka 100g 65 K¢
Skvarky 100g 45 K¢
Domaci kachni pastika 100g 95 K¢
Doplnkové pochutiny - olivy, sladké papriky plnéné syrem, feferonky, susena rajc¢ata apod. 100g 40 K¢




PRILOHY NA RAUT

Grilovana zelenina (cuketa, papriky, Zampiony, rajcata, cibule...) 100g 35 K¢
Kukufice na slaniné/Fazolovy lusky na slaning, 100g 35 K¢
DusSena zelenina na masle 100g 35 K¢
Domaci bramboracky 1 ks 17 K&
Pecené brambory ve slupce 100g 16 K¢
Hranolky bramborové 100g 18 K¢
Krokety bramborové 100g 18 K¢
St'ouchané brambory s cibulkou a slaninou 100g 20 K¢
Bramborovy salat (bez majonézy) 100g 22 K¢
Bramborovy salat (s majonézou) 100g 24 K¢
Varené brambory s méslem a pazitkou 100g 16 K¢
Smetanové brambory se syrem a ¢esnekem 100g 26 K¢
Osatka s pe€ivem - mix 1] 400 K¢
Pecivo 100g/1ks 4 K¢
Chléb s ofechy/chléb se Skvarky/chléb se slaninou lks| 120 K¢
Rozpecena bageta s maslem 1ks 66 K¢
Peceny kukuficny mini klas 1ks 20 K¢
SALATY, ZELENINA OVOCE
Michany sezonni zeleninovy salat - rozdéleno do jednotlivych misek 100g 30 K¢
Sopsky salat (zeleninovy salat se slanym balkanskym syrem) - rozdéleno do misek 100g 35 K¢
Ovocny salat - rozdéleno do jednotlivych misek 100g 35 K¢
Variace zelnych salatu (...s kienem, s koprem, s kukufici, s mrkvi) - rozdéleno do misek 100g 30 K¢
Mrkvovy salat - rozdéleno do jednotlivych misek 100g 25 K¢
Coleslaw - rozdéleno do jednotlivych misek 100g 35 K¢
Tzatziki 100g 35 K¢
Salat Waldort (jablka, celer, ofechy, zakysana smetana, majonéza) - rozdéleno do misek 100g 40 K¢
Humus se zeleninou - rozdéleno do misek 100g 30 K¢
Krajena Cerstva zelenina 100g 25 K¢
Ovocnd misa/Ovocné talife servirované piimo na stoly/Ovoce k cokoladové fontané 100g 35 K¢
Strouhany kien 100g 25 K¢
STUDENE OMACKY A DIPY
Cesnekovy 100g 30 K¢
Medovo - hot¢i¢ny 100g 30 K¢
Koprovy 100g 30 K¢
Tatarska omacka 100g 30 K¢
Kecup 100g 20 K¢
Jogurtovy dresink 100g 30 K¢
Cedarovy dip 100g 50 K¢
Sweet and Chilli dresink 100g 30 K¢

VLASTNI "ZBOZI"

objednavatel/ka si miize dodat sam/a) - PLATI POUZE PRI PRONAJMU (UZAVRENI) RESTAURACE

Slivovice Bez omezeni
Vino Bez omezeni
Kolace Bez omezeni

Cukrovi, zakusky, sladké fezy, sladké zaviny

Bez omezeni

NENI DOVOLENO SI PRI BEZNEM PROVOZU DO RESTAURACE PRINASET VLASTNI

POKRMY/NAPOJE. PRI PORUSENI ZAKAZU BUDE UCTOVANA POKUTA 3 000 K&.

Pokud neni uvedeno jinak, minimalni mnozstvi objednavky z diivodu technologického postupu piipravy pokrmit

¢ini 500 g, 5 kust nebo 5 porci. Dékujeme za pochopeni.




SLAVNOSTNI TABULE - PROSTIRANI, KVETINY, DEKORACE

ZalozZeni stolu A (ubrusy se sttedovou Serpou/stuhou/organzou/vlizelinem, talite, ptibory,

sklenice na aperitiv + na vino + nealko napoj, ubrousek, drobné dekorace na stoly, svicky, balonky 1 osoba 55 K¢
apod.)
ZaloZeni stolu B (ubrusy bez stfedové Serpy/stuhy/organzy/vlizelinu, talite, piibory, 1 osoba 45 K&
sklenice na aperitiv + nealko népoj + vino, ubrousek)
ZaloZeni stolu C (bez ubrust, se sttedovou Serpou/stuhou, talife,ptibory,sklenice na .

.. 1 osoba 45 K¢
aperitiv)
ZalozZeni stolu D (bez ubrusu a bez stitedové Serpy, talif, piibor,sklenice na y

2 1 osoba 25 K¢
aperitiv,ubrousek)
Prostieni rautového stolu (ubrus, rautova sukné, piibory, nadobi) 1ks| 400 K¢
Potahy na zidle + stuha 1 ks 55 K¢
Vazicka A (Chryzantéma, Narcis, Tulipan, Frézie, Gerbera, nevéstin zavoj...) 1 ks 85 K¢
Vazicka B (Raze, Kala, Kopretina, Slunecnice) 1 ks 135 K¢
Vazicka C (Lilie, Hortenzie) 1 ks 175 K¢
Kvétiny - vazba/lkebana A (velka vazba s mix kvétinami, zelen¢ a dopliki) 1ks| 450 K¢
Kvétiny - vazba/lkebana B (stfedni vazba s drobnymi kvétinami a zeleni) 1ks| 300 K¢
Kvétiny - vazba/lkebana C (jednoducha vazba ze zelen¢ a kvétiny dle sezony) 1ks| 185 K¢

PRONAJEM
Uzavieni silu do 25 osob NENI MOZNE !!!
UZaVI'EI?l salu nad 25 osob - max do ptilnoci, po plilnoci je uctovano prodlouzeni 1 den| 4000 K&
provozni doby
Uzavreni salu + pivnice do ptilnoci, po ptlnoci je uctovano prodlouzeni provozni doby 1 den| 6000 K¢
UZaVI'EI?l salu+pivnice+zahradky do ptilnoci, po ptilnoci je uctovano prodlouzeni 1 denl 12 000 K&
provozni doby
Prodlouzeni provozni doby (od ptilnoci kazda zapocata hodina) 1h| 400 K¢
Vyzvednuti "'na druhy den'" nezkonzumovanych pokrmi, daru a véci po oslavé mimo w300 ke
pracovni dny (tj. v ned¢li)
CATERING
Obsluha (1 osoba) - mimo restauraci 1 osoba/h| 300 K¢
Rozvoz (Uhfice, ZaroSice, Nasedlovice, Dambotice, Archlebov) 1 jizda 400 K¢
Vydej jidel pii cateringu (1 osoba) - mimo restauraci 1 osoba/h| 300 K¢
Zapujceni chafinku (ohfivaci vana na pokrmy + 2ks hotlava pasta) 1ks 130 K¢
Svoz nadobi po oslavé mimo pracovni dny (v nedéli) 1x| 400 K¢
Zapujceni Cokofontany s Cokoladou (ovoce je uctovano podle vahy dle daného ceniku) 1x| 500 K¢
DOPLNKOVY SORTIMENT A SLUZBY

Karafa s napoji (dzus - jable¢ny/pomerancovy, domaci bezinkova limonada...) 11 120 K¢
Karafa s kohoutkovou vodou 11 35 K¢
Led (do nadoby na chlazeni vina a slivovice) Skg| 200 K¢&
Svatebni ptivitani novomanzela 1 350 K¢
Spole¢ny novomanzelsky bryndak 1 200 K¢
Helium na balonky "A" (10ks) 1] 250 K¢
Helium na balonky "B" (20ks) 1 500 K¢
Menu Box (Krabicka) na nezkonzumované pokrmy 1 10 K¢

CENY SE MOHOU MENIT DLE VYVOJE NARUSTU NAKLADU NA SUROVINY A ENERGIE!!!

Nabidka a cenik rauti, pokrmi a dopliikovych sluzeb - platnost od 1. ¢ervna 2026




